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]1ояснительная 3аписка
|[рощамма регламентирует орг'}низаци|о и осуществление производотвенного конщо.тш{ заооблтодением с€}нитарньтх правил и вь1полнением с.нитарно-противоэпидемичеоких

мероприятий прп производстве' хр{}не!т|1|\' реа]!изац|1\4 .'р'й''", товара в отоловойгимн{вии' уст:1навливает щебовану!я к объектам конщо.]1я' срокам и пок[}зате]1ям конщо.]1я'опреде.,ш{ет исполнителей осущеотвлени'! тех и.т1и иньтх видов коЁщо.г|я.

{ель: €охранение и щрепление здоровья детей и подростков' улг{1пение рацио напу1та|тР|яобутшощихся. 3адани:

1{онщолиру|отся:

' |{равильность оформления сопроводительной документац у'и, т1раву!льность маркировки напродукть1 п|4таъ\ия; ' -

' 1!1икробиологические пок€вателР\качества и безопасности продуктов;
|{олнота |т пр€шильность ведения и оформления соответственной документации напищеблоке; Ёа-глиние пересока}ощих потоков сь1рья и готовой продукции;. (ачество мь|тья посудь1;

. }оловия и сроки хр,|}1ени'! продуктов;

' !'1справность холодильного и технологического оборудования;
' 1(онщоль личной гигиень| и овоевременное прохохдение необходимьтх осмощов;. {езинфициру}ощие мероприят|4я 14 т. д.

. Фбъекть! производственного контроля:

. *здоровье детей,

. * пищовь1е продукть1и продовольственное сьщье'. * готов:ш кулинарна'т продукция'

. *пищеблок,

. *режим т1у1та}ту!я,

. * оргалт|1за!1ия питьевого ре)кима'. *коЁФоль сугочной пробьт,

' * собл:одение с{|нитарньп( правилтехнологического процесоа,. * хранение продуктов'
. *условиящуда,
. *пероона:л,

. *кухонньтйинвентарь,

. *конФо.]ть за отход{}ми.

[1редмет производственного контроля:
* соблтодение с{}нитарньп( прави ли т4хвь1полнение.

Формьп прои3водственного контроля :
*визуальньй;
* лабораторно-инсщщсентальньй 

;*докргентальньтй,
* аттестация.
}словия для проведения производственного ко||троля:
* на.гтичие с{|}{итарньп( пр€вил'
*отчетность 

1акт проверки' справк а' зат1у|съв жрна.тте).

3тапьп прои3водственного контроля :
*входной;
*технологичеокий (поэтапньй) ;
*вьп<одной



]\} тп7п Фамилия }1мя Фтчество 3анимаемая дол)кность

1 йанжикова Ф.А 1,1.о директор гиназии

2 Болдьтрев 8.Б. 3ам. по А)(9
1
-, Болдьтрева 1!1.Б. з€|моститель директора по 99Р
4 3рлниева Б.Ф. з:|меститель директора по БР

5 [оряева Ё.Ё. ответственнь:й по пит!|ник)

6 медоесща

7 Бамбуджаева 3.3. педагог-организатор по в{1леологии

8 !еденова Б.й. зав. пищеблоком

|1еренепь работнпков' на которь[х возлоя(ень! функции
по осуществленик) прои3водственного контроля

Ёастоящая |{рощамма производственного конто.тш{ за ооб.тподением с{1нитарньп(
пр(шил у1 вь|полнением санитарно-эпидемических (профилакгинеских) мероприятий
разработана на основании щебований статьи 32 Федерального закона от 30 марта 1999 г.
]т|р 52_Ф3 кФ оанитар|{о-эпидемиологическом благополг{ии населения) и постановлением
главного государственного санитарного врача РФ от 13 итоля 2001 г. ]т|д 18 кФ введении в
действие €анитарньпс пр.шил _ сп 1.1.1058_01)

11ереиень официально изданнь!х санитар[{ь[х правил' методов и методик контроля.

Федералльньй закон от 30 марта 1999 т. ]ф 52_Ф3 <Ф санитарно-эпидемиологическом
благопол1.цд и наое ления>> ,

Федеральньтй закон от 2 янвщя 2000 г. ]ч{! 29-Ф3 <Ф качестве и безопасности пищевьтх
продщтов);
гост Р 562з7-20|4 (исо 5667-5:2006). Ёациональньтй ст:|ндарт Российской Федерации.
8ода питьев€ш. Фтбор проб на ст€!нциях водоподготовки и в щубопроводньп(
распределительньгх системах ;

гост з186\-2012. 1!1ежгосударственнь1й отандарт. 3ода. Фбщие щебования к отбору
проб;

сп 1.1.1058-01. 1.1. Фбщие 
"'''р'.,1. 

Фрганизаци'[ и проведение производственного
конщо]1'1 за соблтодением €анитарньп< пр!вил |! вь1по.]1нением с{}нитарно_
противоэг1идемических (профилактических) мероприятий. €а:титарньте пр{1вила;

сп2.4.з648_]0 к€анитарно_эпидемиологические щебования к орг€}низациям воспита|т'1я
и обуления' отдьп(а и оздоровления детей и молодех(и);
сп з.\./2.4.з598'20 <€анитарно-эпидемиологические щебования к уощойотву,
оодер)к:}ни}о и орган'1зы!|1и работьт в общеобр.вовательньтх орг!|низаций и АРггтлх
объектов социальной инфасщуктурь: длля детей 1\ молоде)ки в ус.:1овиях
распростр анеъ1ия новой корон.вируоной инфекции (€Ф9!о- 1 9);

- сп 2.з.6.1079-01. 2.з.6. Фрганизации общественного т1||таъ\ия. €анитарно_
эпидемиологические щебования к организациям общественного л'1та\!ия, изготовленито



у| оборотоспособности в них пищевь]х г]родуктов у1 продовольственного оь1рья.
€анитарно-эпидемиологические правила;
сл з'\|з.2.з|46-1з. Фбщие щебования по профил!}ктике инфекционньгх и пар€витарньп(
болезней. €анитарно_эпидемиологические правила;
сп 3.5.1378-03. 3.5. .{езинфектология. (анитарно-эпидемиологические 

щебов€|ния к
организации || осуществлени1о дезинфекционной деятельнооти. €анитарно-
эпидемиологические правила;
сп з-5.з.з22з-14. €анитарно-эпидемиологические щебования к орг{|низации }1

проведени}о дератизационньгх уероприятий;
€ан|{иЁ 2.з.2.\з24-0з. 2.з.2. |1родовольственное оь1рье 11 пищевь1е продукты.
[игиеничеокие ребо'в_ания к срок{|м годнооти и условиям хр!|нения пищевьп( продуктов.
€анитарно-эпидемиологические правила и нормативь1;
€ан||и[{ 2.2.2.540-96. 2.2.2. 1ехнологические процеось1, сь|рье' матери{1ль] ||
оборудование, рабоний инощрлент. [игиенические щебования к рг{нь1м инсщр{ент€!м
и организацпиработ. €анитарньте правила и нормь|;
€шл|{иБ 2.2.0.555-96.2.2. [игиена щуда. [игиенические требова|тпя к условиям щуда
женщин. €анитарньто прави]1а и нормь1;

€шл|{иЁ 2.2.4.548-96. 2.2.4. Физические факторьл производственной оредь1.
[игиенические щебова|{|тя к микрок.]1имац производственньп( помещений. €анитарньле
правила и нормь1;

сп 2.2.2.\з27-0з. 2.2.2. [игиена щуда. 1ехнологичоские процессь1, матери[1ль| 14

оборудование, рабоний инстр{ент. [игиенические щебования к орг:|}1изации
технологических процессов' г!роизводотвенному оборуАовшти:о Р1 рабонему
инсщуменц. €анитарно-эпидемиологические пр'вила;
сп 60.133з0.20|6. €вод пр'вил. Фтопление' венти.тш{ция и ко1{диционирование воздуха.
Актуализированна'л редакция €Ёи|! 4| -0 | -2003 ;
му }1! 4425-87 <€штитарно_гигиенический контроль систем
производственнь1х помещений> ;

!\/Б/ 2.2.4.706_98/му от Рм 01-98. 2.2.4. Физические факторьт производотвенной средь1.
Фценка освещения рабоних мест. йотодические указ8|ния;
сп 2.2.2.!з27-0з. 2.2.2. [игиена туда. 1ехнологичеокие процессь[' матери:}ль! |1

оборудовштие, работий инстрр[ент. [игиенические щебования к орц!низации
технологических процессов' производственному оборудованито 

'! рабонему
инструп{енту. €ш*итарно-эпидемиологические правила;

!1еренень форм учета и отчетности' установленной дейсгвующим
законодательством по вопросам'

свя3аннь[м с осуществлением производственного контроля

венти.тш[ции

Ёапменованпе форм учета
и отчетности

[1ериодинность
заполнения 0тветственное лпцо

{урнал регистрации результатов
производственного конщо.т1я

по факту директор

*урнал аварийньтх спц аций по факту 3авхоз гимназии

{урнал г{ета прихода и расхода
дезинфициру[ощих средств

Бжедневно 3авхоз гимн&}ии



*урнал бракера:ка
скоропортящихся продуктов

Бжедневно 3ав. пищеблоком
Фтветственньй по пит{}ни}о

{рнал бракершка готовьтх блтод Ржедневно 3ав. пищеблоком
Фтветственньтй по пит€|ни1о

Бедомость контро.]1я за питанием Бжедневно Фтветственньй по пит{1ни|о

[урна-гл региощации температурь1
и влажности

Бхседневно 3авхоз гимн{вии

{урна.тл <<3доровье>> Бжедневно 3ав. пищеблоком
Фтветственньтй по питани}о

по факту медсестра

,)(урнал
визу:1льного производственного
конщо.]1я о'|нитарно-технического
состояния 

" 
са''тар"6.о

содержания помещений,
оборудования' оснатт\ения

Бжедневно 3авхоз гимназии
3ав. пищеблоком

плАн
организации и осуществления производственного контроля за соблподепием

санитарнь!х правили вь!полнением санитарно_противоэпидемическпх
мероприятий пищеблока гимна3ии.

лъ Фбъект
производотвенного
контро.т1'{

}у1есто конто.т1'[ |[ериодинность Фтветственньй 9четно-
отчетн[ш
фоома

1 )/сщойство у1

планировка
пищебпока.
Размещение
технологического
оборудования

пищеблок 1 раз в год

3авхоз гимн{вии

:|кт готовности
к 1 сентября

2 Фформление
столовой,
обеденного з!}па

столов.ш ! раз в
четверть председатель

комиссии

1(нига
протоколов
заседахтпй
комиооии

-) €облтодение
санитарного
состояния
пищеблока,
подсобньпс
помещений и
обеденного з{!па

|{ищеблок,
столов[ш

ежедневно
3ав.пищеблоком

Актьт
проверки

4 контро]ь за

услови'{ми и
сроками
щ[)нопортировки
продуктов.

транопортировки
продуктов

\ разав год

3ав.пищеблоком

Акт
проверки



(-анитарньй
паспорт' мед.
книжка водите.]ш{'
маркировка тарь!.

5 €об.тподение
санитарньп(
правил при
щ!|нспортировке
продуктов

1ранспорт по
дост€вке продуктов'
тара !дя перевозки
продуктов

1 раз в недел|о

3ав.пищебло1сом

*урнал
дост{вки
продуктов

6 9словия хр€1нения
поставленной

продукции
(€ан||иЁ 2.з.6.

1079-01)

)(олодильное
оборудование,
подсобньте
помещения

Бжедневно

2 разав
недел}о

3ав.
пищеблоком

1емпературная
карта

холодильного
оборудования

7 1(ачество
поставленньтх

сь1рьп( продщтов
(€ан|!иЁ 2.3.

560-96)

сертификатьт на
пост€в.тт'{ему|о
продукци}о'
н{|к]1аднь|е'

гигиениче€101€ о

з€!к]1точения

Ржедневно
3ав.
пищеблоком
|{редоедатель
бракерокной
комиссии

Бракора:кньтй
)курнал

8 1(онщоль за
ассортиментом
вьтрабатьлваемой
продщции,
качеством
полуфабрикатов и
готовой
продукции
(€ан|!иЁь:)

Ёоменклацра
т!родукции, вне|пний
вид, цвет' запах' вкус.

2 раза в год
3ав.пищеблоком

Фтв . за пит.}ние

|{ротокол
проверки

9. (онщоль
оротной
пробьт

€пециальньте
контейнерьт,
температура

хр€1нения
(€ан||иЁ)

Ёжедневно

3ав.
пищеблоком

Бракеражньтй
)!с}?н{!"л

10 (ачество готовой
продщции

Бнетшний вид' цвет'
зап€}х' вкус

Бжедневно
||редседатель
бракершкной
комиссии
Фтв . за питание

Бракеражньтй
журнал

11 €оответствие веса
отпускаемой
готовой
продукции
утвержденному
мен}о

Раздача р{в в меояц
|!редседатель
бракеражной

комиссии
Фтв. за {тит!|ние

&т проверки

\2 (оответствие

рациона пу'тану1я
обутатощихся
примерному 10
дневному мен}о

Бжедневное мен|о'
10_ти дневное мен|о

1 раз в месяц
Фтв. за питание
|1редседатель
бракераясной
комиссии

|!ротокол
заседа*|'\я
комиссии

13 1ехнология
производства и
соблтодение
с'|нитарньгх

1(онщоль за
технологией
производства14
соблтодением

[ раз в полгода
3ав.пищеблоком



пр!вил при
производстве
кулинарной
продукции.
1(улинарная
обработка в
опеци[1пьном
помещении
согласно
технологической
карте.

санитарньтх правил
при производстве
кулинарной
продукции.
1(онщоль за тепловой
обработкой.

Фтв. за пит{|ние

\4 ||оточность
производственньп(
процеосов

9тсутотвие ил\4
н.}личие переоенений
обработки и потоков
сь|рья'
полуфабрикатов,
чистой и грязной
пооудь1' инвентаря'
тарь1.

1 раз в полгода
3ав.пищеблоком

Фтв. за питание

Акт проверки

15 €об.тподение
личной гигиень|

г{ащихоя перед
приемом пищи

)(олл перед стодовой Б>кедневно .(ехсурньй
г{итель по
столовой
(ооглаоно

щафика
дежурств)

\6 (елевое
иопользов{}ние

готовой
продукции в

соответствии с
предварительнь|м

зак!вом

Ёакладньте' )курнал
г{ета отпущенной
продукции

Бжедневно
Фтв. за пит8ш{ие

&т списания

17 €обл:одение
с€|нитарньп(

пр{вид при мь1тье
посудь1

|!осудомоечньй блок 1 раз в неде.]1|о

3ав.пищеблоком

Фтв. за питание

Акт проверки

18 |{роверка
орг€!низации
эксплуатации

торгово_
технологического
и холодильного
оборудования.

|!ищеблок Бхеквартально
3авхоз гимназии

&т проверки

\9 €остояние
здоровья
обулшощихся,
пользук)щихся
пит!}нием

йедицинские карть]

Ба-ттеолог
[рафики,
диащ!|ммь|

20 1(онщоль за
организацией
приема пищи

обулатощимися.

€анитщное
состояние
обеденного зала,
обслуживание,
самообслужив{}ние

раз в неде.т1}о

Фтв. за питание

Балеолог

&тьл
проверки

2\ }м1аркировка тарь1'
своевременньтй

1(онтроль за
отход3|ми

Б течение года
3авхоз гимн{вии

&т проверки



вь1воз отходов 3ав.пищеблоком

плАн мероприятий лабораторного контроля

}1ъ Бид исследования Фбъект
исследов!)ни'|

(оличество
( не менеё)

|!ериодинность ]['четно-
отчетна'{

форма

1 (ачество готовой
продукции.
йикробиологические

исследов!|ния проб
готовьп( блтод

€алатьт, первые,
вторь1е блтода,

овощнь1е блпода,
н€|питки

(ентябрь
Ёоябрь
Февраль
йай

Акт
проверки

2 (алорийность, вьтход
блтод и соответствие
химического сост€ша

блтод рецептуре.

€щотньтй рацион
|7р1та||!|я

2-3 блтода м!|и Акт
проверки

_) |(онщоль
проводимой
вит'|минизации.

?ретьи б.тпода 1блтодо йарт
ноябрь

Акт
проверки

4 йикробиологические
исследов{|ния

смьвов на нали!{ие
оанитарно-

показательной
микоофлооьл (Б[(|0.

Фбъектьт
производотвенного
окру)|(ения 

' рук|\ и
спецодежда
персон.}ла

10 омьтвов сентябрь
&т
проверки

5 |,1сследования
смь1вов на н{шичие
яиц гельминтов

ФборуАование,
инвентарь'1Ф4'
руки' спецодежда
персон!1па' оь!рь1е
пищевь|е
продуктьт фьтба,
мясо' зелень)

10 смьтвов оентябрь Акт
проверки

6 Асследоваттия
питьевой водь| на
соответствие

щебованиям
о!|нитарньгх норм'
пр'шил и
гигиеничеоких
нормативов по
химическим и
микробиологическим
пок'вате.т1ям.

|{итьевая вода из
р€вводящей сети
помещений:
моечньгх отоловой
и кр<онной
посудь|;
подсобньп< блоках

2пробьт |{о химическим
пок!х!ате]1ям- март'
сентябрь;
микробиологическим
пок.вате.1ш!м _ март'
сентябрь

Акт
проверки

7 |,1сследование
пар{!мещов
микрош1имата

Рабочее меото 2 Февра.г:ь,
сентябрь

Акт
проверки



производственньтх
помецений

8 !,1сследовштие уровня
искусственной
освещенности в
производственньтх
помещениях

Рабочее место 2 Акт
проверки

9 [,1сследование уровня
1пр[а в

производотвенньп(
помещениях

Рабочее место 2 Февраль Акт
проверки

Ёазвалтие объекта [1]кольная гимн{вия
Алрес

|

Р1( |-{елинньтй район, с. ?роицкое, ул. |!утпкътна23
(а>

Ф.и.о. и.о директора гимназии \:1анжикова Фльга Андреевна
Ф.и.о. з.вхоза гимн[шии Бопдьтрев владимир Босхомджиевич
Бракеражн{ш{ комисси'! Болдьтрева м.в., 3минова Б.А., [оряева Б.Ё.
Размещение объекта €толовая размещена в здании моБу к1роицкая

гимназия им. Б.Б. [ородовикова>
{олодное водоонабхсение !енща.ттизов{}нное
[орянее водоснабжение 9стаповлен водонащеватель
Фтопление Автономное (газовое)
3ентиляция Бстественная
Фовещение (омбинированное

Ёабор производотвенньтх и
вспомогательньгх помещений

||ищеблок, ободенньтй за;тна 1 50 мест'
продуктовьтй и овощной складьл, моечнь1е.

.{оставка продуктов ФФФ <[ег>

(онтро.т|ируется:

-йикробиологичеокие пок{ватели качества и безопаснооти продщтов' готовьтх блтод, водь|;
-|!олнота и пр{шильность ведения и оформления ооответственной докр{ентацу|\4 *та

пищеблоке;
_(ачеотво мь1тья посудь|;
-}оловия и хранение продуктов;
_|4справнооть холоди.т1ьного и тохнологического оборудования;
-1(онщоль личной гигиень| и своевременное прохождение необход.1мьп( модицинск|{х
периодических оомотров ;

-,{езинфициру1ощие мероприятия;
_€анитарное состояние столовой


